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Fiche Technique Apnée

Compagnie le Poisson Soluble
Merci de faire suivre cette fiche technique a I"équipe de montage

Contact technique:

Margot Falletty : +336 33 82 86 44
fallettymargot@gmail.com

La compagnie se déplace avec une régisseuse lumiére.
Montage (décors et lumiere): 2 services si pré-implantation

Démontage: 1demi- service

Temps de remise minimum si plusieurs représentations : 1h

La compagnie demande un régisseur lumiére, un régisseur son et le nombre de techniciens utiles
pour le bon fonctionnement de la salle.

Planning type si pré-implantation:

Services | Détail du montage Equipes

1 | Déchargement du décor, validation des places a condamner, réglage lumiére | Lumiere

2 | Fin réglage lumiére, réglage son, filage technique Lumiére/ Son

Plateau:

Attention: Le spectacle nécessite une vision la plus centrale possible. Le dispositif est en
aplat, certains rangs ayant une vue trop en contre-plongée ou plongeante risquent d’étre
condamnés. Merci de vérifier le plan d’implantation du public avant signature des contrats.

Espace scénique minimum:
- 7m d’ouverture
- 5m de profondeur
- 3,5m sous perches
Boite noire a I'ltalienne adaptée a la salle.

Matériel lumiére:

1 jeu d’orgue 24 circuits avec mémoires (back up)
Blocs de puissance min 24 circuits, 3kW

- 23 PC 1kW ou Découpes 614

- 2 Lignes gradués au sol

Gélatines: L203, L202, L201, L162, L111, L.132, 1111, R132
Utilisation importante de gaffeur aluminium dans le cas d’utilisation de PC.
La régie lumiére est commandée depuis un ordinateur et un boitier DMX Entec Pro

Matériel Son:
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1 Mini Jack/Jack (diffusion a partir d’'un ordinateur)

1 Boitier DI

Systéme d’amplification et de diffusion adapté a la salle.
Retours de scene

Les commandes de la réqgie son doivent étre accessible depuis le jeux d’orgue.

Loges:

Nous demandons a pouvoir prendre une douche avant et aprés la représentation.
Serviettes et savon sont & prévoir.

Catering:

« Vivre simplement pour que d’autres puissent vivre ».

C’est dans cet esprit Ia que nous souhaitons le catering: simple avec des produits de préférence
locaux et naturels comme des fruits frais de saison et fruits secs (figues, noix, noisettes...) et/ou
spécialités locales sucrées et salées, eau, thé et café...

N’hésitez pas a laisser faire votre imagination, c’est vous qui faites notre quotidien.

Partie Accueil:
Nous avons des affiches a prix libre en vente, s’il est possible de prévoir une table a la sortie de la
salle nous vous en serions reconnaissant ! Merci




